Restaurant

ONTBIJT
& LUNCH

Salades & Soep.

Ontbijt. 09:00 - 11:30

Croissant roomboter 450
Jam of kaas | boter

Cinnamon Roll 4,25
Créme fraiche

Acai bowl 11,75

Vers fruit | yoghurt | kokos | granola |

Eggs benedict 11,50

Twee gepocheerde eieren | desembrood | Hollandaise saus
met ham +€250 of zalm + €3,50

We zijn nu ook in de avond
1 I P ’ geopend, kom borrelen of
. . . . . .

geniet van een culinair diner.

Lunch. 11:30- 16:00

Duurzaam genieten.

Gerechten met streekproducten!

Gerookte paling 18,50

Mierikswortel-créme | salade

Geitenkaas Royaal 13,75
Appel-Gember chutney | pistache | rode biet | suikerbrood

Special van Slagerij Oosterpoort Sneek
Wisselend ambachtelijk viees van de lokale slager | dagprijs

W Ooactiusces!

Burrata Salade 18,50

Salade | tomaat | komkommer | ui | pitten | pesto | balsamico |
croutons | extra: Serrano ham + €3,50

Vis salade 18,50

Gerookte zalm | gerookte heilbot | salade | tomaat | komkommer
ui | pitten

Bloemkool soep 7
olie van peterselie en sinaasappel | vegan spek

Wortel-kurkuma soep 7.50

gember - kokos - citroengras

Extra: Vers brood met roomboter + €250

Lunch specials.

Keuze uit: donker volkoren bol of Foccacia

gs benedict 11,50

Twee gepocheerde eieren | desembrood | Hollandaise saus
met ham +€2,50 of zalm + €3,50

Croque Monsieur 9,75
Desembrood | ham | kaas | mosterdmayonaise

N

Grilled chicken 15,50

Gegrild op de Kamado-barbecue | van Slagerij Oosterpoort |
stiracha mayonaise | salade

Gerookte Lamsham 14,25
Salade | pittige aubergine chutney | edamame

Duo van gerookte vis 14,75
Zalm | Heilbot | salade | yuzu-mayonaise

Pinsa Royaal 13,50
Platbrood | tomaat | ui | geitenkaas | tallegio | ricotta
extra: Serrano ham €+3,50
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Vegan Zalm 13,75 /

Van erwten-eiwit | salade | Bergamot-gel | parels van sojasaus

Vegan BLT 12,75

Vegan bacon | sla | tomaat | avocado | desembrood

Heeft u een dieetwens of allergie? Geef dit even aan
bij de bediening, onze chef denkt graag met u mee!

Wij gaan voor duurzaamheid

Oesters 3,75 per stuk

rodewijnazijn | citroen I wisselende oester-soort

Royal Kaviaar Baerri 27,50
per 10 gram | geserveerd met aardappel-chips en créme fraische

Onze chef kookt zero-waste! Dat betekent dat we koken met
buitenbeentjes, koek, fruit en kruiden die normaal gesproken in de rest-
stroom verdwijnen. We gebruiken zoveel mogelijk alle delen van een
product. Zo verspillen we minder en het komt ook vaak ten goede van de
smaak!

0ok kookt onze chef met de seizoenen mee en
gebruiken we zoveel mogelijk streekproducten.
Zo steunen we de lokale ondernemers en
dragen we bij aan een schoner milieu.




